EVOLUCION DE LA FORMACION EN
CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS EN

LOS ULTIMOS 30 ANOS

TERESA MARIA LOPEZ DIAZ, PRESIDENTA CONFERENCIA DE DECANOS/DIRECTORES DE CENTROS QUE
IMPARTEN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

ZAMORA, 6 MAYO 2016
JORNADA ANUAL DE CIENCIA Y CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. ACTA/CL




Adaptacion al EEES

» Espacio Europeo de Educaciéon Superior (Declaracion de La Sorbona de
1998): GRADO + POSGRADO (MASTER + DOCTORADO).

» Cambio de créditos LOU (1 c = 10 h docencia) a ECTS (1 ects = 25 h).

» Disefo de planes de estudios basado en competencias.

» Cambio metodologia docente.
LICENCIATURAS/DIPLOMATURAS/INGENIERIAS

\ 4

GRADOS (4 ANOS)

» Cambio forma de evaluacion.




Evolucion formacion

Licenciatura Ciencia y

Tecn. de los
UNIVERSIDAD, 1980-2006: Alimentos (CyTA) de

Lic. Veterinaria/Farmacia/ 2¢ Ciclo (1990)

Ingenieria Agraria (Téc y Sup)/

CC (Lic. Quimica/Biologia)/

Dip. DNHD. GRADO EN
VETERINARIA

GRADO CyTA

CURSOS NO T
UNIVERSITARIOS: (2009)

CSIC/INIA/ISC GRADO ING. i
I1I/INSTITUTOS Y - RO EN AGRARIA/AGRO- en 1o actualidad, 2. 1
CENTROS RELACIONADOS: ALIMENTARIA o .

, ' ‘ FARMACIA universidades imparten el

CCAA HUMANAY
DIETETICA




: Especialidad
Bromatologia, Sanidad y
Tecnologia Alimentos (42-5¢
curso).

Directiva 1027/78.
Directrices Generales de los
Planes de Estudio de
Veterinaria (1991)

: diversas
renovaciones, disminuye los
contenidos en alimentos.

HISA/TA/Practicum (25 ects)
:13 (3
privadas)

VETERINARIA

LICENCIATURA
FARMACIA

: 23 (privada).
GRADO EN USAL:
NUTRICION Y
BROMATOLOGIA (8)
Y OPTATIVAS (QA,

INGENIERIA
AGRARIA

LIC. EN QUIMICAS/
BIOLOGIA

DIPLOMATURA

NHD

San. Alim, Dietética

(5)

GRADOS
(BIOLOGIA/BIOTEC
NOLOGIA):
OPTATIVAS

28 (14 privadas)
: 50 ects similares a CyTA
(basicas, Bromatologia, NLA,
Toxicologia A., Analisisy T. A,
AyC, Higieney SA, Eco. Y
Gestion EA, SP y N)



CGA

ING. IND. AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

CASTILLA Y LEON » ccts

(alimentos);
UVA, 36

ects+opt

VNiVERSiDAD

b SALAMANCA Med. 90: ITA (ESP. IND. AGRARIAS Y
Universidad deValladolid ALIMENTARIAS)/ING. AGRONOMO.
Grado en 2008: Grados con diversas denominaciones en las
Grado en Ingenieria de las Ingenieria cuatro universidades publicas (ULE, UVA, USAL) y UBU.
Industrias Agrarias Y Agroalimentaria Universidades Grado: 30.

Alimentarias
k iversidad
% £ledn

Grado en Ing. Agraria
(Mencion |. Agroalimentaria y

Agroalimentaria). del Medio Rural

Master en Ing. Agrondmica (21 universidades):
UVA: Tecnologia de las Industrias
Agroalimentarias (10 ECTS).

ULE: 28 ECTS

UNIVERSIDAD DE BURGOS

Grado en Ing.



http://www.uva.es/export/sites/uva/2.docencia/2.01.grados/2.01.02.ofertaformativagrados/2.01.02.01.alfabetica/Grado-en-Ingenieria-de-las-Industrias-Agrarias-y-Alimentarias/
http://www.uva.es/export/sites/uva/2.docencia/2.01.grados/2.01.02.ofertaformativagrados/2.01.02.01.alfabetica/Grado-en-Ingenieria-de-las-Industrias-Agrarias-y-Alimentarias/
https://www.unileon.es/estudiantes/estudiantes-grado/oferta-de-estudios/planes?titula=0914
http://www.usal.es/node/4506
http://wwww.ubu.es/grado-en-ingenieria-agroalimentaria-y-del-medio-rural
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Universitat Autonoma
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UNIVEMSIDAD CATOLICA
BA N ANTONID

UCAM

UNIVERSIDAD DE 1”“
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Ry LINIVERSITAT
AR rouTECNICA
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CENTROS QUE IMPARTEN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE
LOS ALIMENTOS POR COMUNIDADES AUTONOMAS

ADSCRIPCION A RAMA

De las 21 universidades que
actualmente ofrecen esta titulacion
(Grado en Ciencias de |la
Alimentacion, en la U. Autonoma de
Madrid) (todas universidades
publicas, salvo la U Catdlica San
Antonio de Murcia y U. Europea del
Atlantico de Santander), el titulo esta
adscrito a la rama de Ciencias (15
universidades), Ciencias de la Salud
(5) e Ingenieria y Arquitectura (1)
(Regqistro de Universidades, Centros
y Titulos, RUCT).

ANDALUCIA

MELILLA
A



https://www.educacion.gob.es/ruct/consultaestudios.action?actual=estudios

UNIVERSIDADES QUE IMPARTEN
CIENCIAYY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
POR CENTROS

GA

AUTONGVADEBARCEIGNA [EONIVET)
(=)

AUTONOMA MADRID LERIDA
(CC) (ING)
BARCELONA MIGUEL HERNANDEZ
(ORIHUELA, MURCIA) (ING)
BURGOS VIURGIA
(CC) (VET)
CASTILLA LA MANCHA PAIS VASCO
(CIUDAD REAL) (CC)
CATOLICA SAN ANTONIO POLIT. DE VALENCIA
(privada) (ING)
CONMPLUNENSE VADRID! REY JUAN CARLOS
(VETD) (MADRID)

CORDOBA VALENCIA
(VETD),

EXTREMADURA VIGO

(BADAJOZ) (ING) (ORENSE) (CC)
GRANADA ZARAGOZA

. (VET)
U. EUROPEA DEL ATLANTICO

(Santander)

B VETERINARIA
B FARMACIA

B CIENCIAS/CIENCIAS
QUIMICAS

®m INGENIERIA AGRARIA/ESC.
POLITECNICA

OTROS



LABORATORIOS DE ANALISIS DE
ALIMENTOS: quimica,
microbiologia, analisis sensorial, etc.
PLANTAPILOTO



MODULOS FORMATIVOS DEL GRADOQ EN CyTA G'B

Gestion y Calidad en
la Industria Alimentaria

ﬂ-

GRADO _
CyTA Seguridad

240 ECTS- Alimentaria

4 ANOS

Tecnologia de _—
los Alimentos Nutricion 'y

Salud

Practicas en Empresa
(obligatorio/optativo) Trabajo Fin de Grado




UNIVERSIDAD DE BURGOS

Grado CyTA U. Burgos

k iversidad
% l"’J‘?rieu::m

Grado CyTA U. de Ledn

plan de estudios

primer curso
er. - Asi Créiditos
1% Semestre - Asignaturas

Cruimica | [
FFﬂdnEIa Humana L]

_Biologia y Microbiologia 105
Fisica 7.5

TOTAL
2" Semestre - Asignaturas
Quimica Il
Matemdticas v Estadistica
Andlisis Quimico e Instrumental
Bioguimica

Bmmmmlg

TOTAL

segundo curso

3% Semestre - Asignaturas Cragl.‘i:lsos

Micmhlnlnglade las Alimentos ?'5 Gestidn de la seguridad alimentaria 9
Andlisis de los Aimentos 6 Calidad de los alimentos y su gestidn
Produccion de Materias Primas 6 en (& Incsiris almentaria 2
Bases de Ingenieria Quimica 45 Normalizacidn y legisiacidn alimentaria, deontologia 6
Fundamentos de la Nutricién [ Optativa 3
TOTAL 30 Optativa _ E
4 Semestre - Asignaturas || TOTAL | 30
Quimica y Bioquimica de los Almentos 7.5 | 8 Semestre - Asignaturas | |
Compaosicién y Propiedades de los Alimentos 45 Evaluaciéin del riesgo 6
Alimentacién y Cultura 3 Disefio de productos alimenticios [
Operaciones Bisicas 45 Optativa 3
Toxicologia Almentaria 6 Optativa E
Gestién Econdmiea y Comerdalizacian Optativa 3
en la Empresa Alimentaria 45 Trabajo Fin de Grado _ 9
TOTAL 30 TOTAL a0
TOTAL GRADO 240
Oferta de asignaturas optativas:
Asignaturas ECTS Asignaturas ECTS
Alimentacion animal y salud humana 3 Interacciones medicamentos-alimentos 3
Andlisis de contaminantes en alimentos 3 Nuevas tecnologias de conservacion de alimentos 3
Biotecnologia alimentaria 3 Cruimica y tecnologia culinarias 3
Fisiopatologia de la nutricidn 3 Responsabilidad dvil y penal en el ambito alimentarid 3
Hongos de interés alimentario 3 Tecnicas rdpidas de andlisis microbioldgico de los alimentos] 3
Las de bebida envasadas, minerales 3 Tecnologia del envasado 3
y mineromedicinales Praclicas externas &

5* Semestre - Asignaturas

Tecnologia alimentaria general

Créditos
ECTS

9

Industrias alimentarias: disefio, servicios auxiliares
y gestion medioambiental

45

Salud pablica

Nutricidn aplicada

|

Andlisis del mercado alimentario

TOTAL

6" Semestre - Asignaturas -

Tecnologia de la came y del pescado

Tecnologia de la leche y los productos lacteos

Tecnologia de las frutas v hortalizas

“Tecnologia de las bebidas alcondlicas

Tecnologia de bos cereales, aceites y grasas vegetales

Optativa

TOTAL

cuarto curso

7* Semestre - Asignaturas

Créditos
ECTS



http://www.veterinaria.unileon.es/index.php/titulaciones/grado-en-ciencia-y-tec-de-alimentos
http://wwww.ubu.es/grado-en-ciencia-y-tecnologia-de-los-alimentos/informacion-academica/plan-de-estudios

UNIVERSIDADES SEGUN EL NUMERO CA
ALUMNOS DE NUEVO INGRESO

90
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GRADO EN CyTA 30 -
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Evolucion del Grado en CyTA

GRADO CyTA (Espafia)

2009-10 2010-11 2011-12 2012-13 2013-14 2014-15

Nota media de
corte desde el
curso 2011-

2012:0, /.
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Evolucion del Grado en CyTA

INGRESO GRADO CyTA (Espaiia)
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2014-2015: faltan datos de 4 universidades.



CA

CONFERENCIA DECANDSDIRECTORES
CIENCIA 'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Algunos datos

Hasta la fecha han

S 1000 ingresado

~r
alumnos/ano ingresan o
en el Grado (de

media)

alumnos

~ 100 alumnos

~
realizan movilidad o 300 alumnos

nacional o realizan practicas en
internacional todos Mas de 1000 empresa cada curso.
los aios egresados hasta la
fecha.



Ciencia y Tecnologic

INNOVACION:
la innovacion
alimentaria ha
crecido de
manera destacada
en los ultimos
anos.

de los Alimentos

Amplia
experiencia
docente e
investigadora

Buena salud
de la industria
alimentaria
espafola

Aprox. 60% trabajando,
mayoritariamente en el
sector alimentario

30000 empresas,
480.000 empleados,

industria de alimentacién y bebidas =
PRIMER SECTOR INDUSTRIAL DE LA
ECONOMIA ESPANOLA
(Informe 2014, FIAB, ,



http://www.fiab.es/
http://www.foodgalaxy.org/

PRODUCCION

GESTION Y
CONTROL
DE
CALIDAD

NUTRICION
Y SALUD

SALIDAS PROFESIONALES

INDUSTRIA ALIMENTARIA

Director o miembro de los departamentos
de: produccién, gestion/control de calidad,
|+D+i -desarrollo de nuevos productos,
marketing, etc.

LABORATORIOS

Director o técnico de un laboratorio de:

analisis de alimentos: quimico, fisico-
guimico, microbiolégico y sensorial.

ASESORIAS/CONSULTORIAS
PRIVADAS

Disefio del sistema APPCC y otros sistemas de
gestion de la calidad, legislaciéon alimentaria,
composicidn, valor nutritivo y propiedades de los
alimentos, tecnologias, etc.

DOCENCIA E INVESTIGACION

Universidad
Centros Publicos (CSIC-IATA)
Comunidades Auténomas (IRTA, IVIA)
Centros privados (AINIA)

Empresas (Investigacion mas o menos aplicada)

CENTRAL/AUTONOMICA/LOCAL

CA

CONFERENCIA DECANOSDIRECTORES
CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

GESTION Y
CONTROL
DE
CALIDAD

NUTRICION
Y SALUD

COMERCIALIZACION
Y MARKETING

SEGURIDAD
ALIMENTARIA

iNNOVACION




CA
Otros Grados

o Grado en Innovacion y Seguridad Alimentaria (Esc. Politécnica Superior, rama

Ingenieria y Arquitectura, U Gerona).
o Grado en Tecnologiay Gestion Alimentarias (Fac. CC y Tecnologia, rama

Ciencias, U. Vic, privada).
o Grado en Tecnologia e Innovacion Alimentaria (Esc. Politécnica Superior, rama
Ingenieria y Arq., UEMC, privada).
o Grado en Innovacion de Procesos y Productos Alimentarios (ETSI
Agronomos, rama Ingenieria, U P Navarra).

DOBLES GRADOS:
O Doble grado NHDyCyTA: UCAM.



{

@

GRADOS (BACHELORS, BSc) EN FOOD SCIENCE/FST EN

EUROPA

Bachelors relacionados con alimentos (food):

* Total, 190*.
° 125:3 aN0S.cccceiiiueenannnn. 65%
°  70:4aN0S.ccceeeeueeeannnnnnn. 34%

ISEKI-FOOD ASSOCIATION

https://www.iseki-food.net/higher education

https://www.iseki-food.net/students

*Se han eliminado 20 titulos que aparecen en la base de datos de ISEKI

Bachelors en FS/FST/FT:

7)

e 108:
* 75:3aN0S....ccuceennnnnn... 69%
* 30:4 anosS.....ccceeueuen... 28%
1LY '\"."_.L_’w

§
Ny Integrating Food Science and Engineering
“’@F y Knowledge Into the Food Chain
00d Association

BScinc. en la base de datos: 265
(exc. paises no UE)

con menos de 180 ects ya que no son BSc, si no, «undergraduate studies».


https://www.iseki-food.net/higher_education
https://www.iseki-food.net/students

MASTERES EN EUROPA

e Alemania: 20 (19, 120 ects).

e Austria: 2, BOKU - University of Natural Resources and Life Sciences
e Bélgica: 13 (la mayoria de 120 ects).

e Dinamarca: 8, en tres universidades, todos 120 ects.

e Espaia: 60 (57, 60 ects).

e Grecia: 13, en 8 universidades, 120 ects.

* Holanda: 8, 5 universidades, mayoria 120 ects.

* Irlanda: 14, en 4 universidades, 120 y 60 ects.

e |talia: 50, en 30 universidades, 120 ects.

* Islandia: 1, en Reikjavik, 120 ects.

* Noruega: 3, Norwegian University of Life Sciences, 120 ects.

* Portugal: 44, 27 universidades/Escuelas,120 ects. /N
* Reino Unido: 39, mayoria, 60 ects. ¢
e Suecia: 8, 2 universidades,120 ects.

315* masteres

en Europa (inc.
Espaia) en
alimentos (food)

2p* 2% ”'.. ;s; 40;\ = 5! P T
b |\ ( AR ]
1 \ 1 o

Moscave
.

Fuente: Iseki-IFA y mastersportal.eu.




60 ects: 103(33%) MASTERES EN EUROPA

60-120 ects: 15 (5%).
120 ects: 199 (63%).
Total: 315.

Food Quality, 27

Management, 23
Food Nutrition,
PAS

Innovation, 16

Marketing, 6
Food Safety, 24

FS/FSTechnology, 47

Agrifood, 7 (1'y P) Biotechnology, 10

Fuente datos figura: ISEKI Data base (no inc. UK ni Alemania).




KU Leuven, Hochschule

Bélg ica: Anrjelllt and Universidade
EUROPEAN MSC IN FOOD SCIENCE TECHNOLOGY AND BUSINESS (U. LEUVEN, 4000 euros, sustituye al ~ EE) mamber of £ non £0
European Master of Science in Food Science, Technology and Nutrition)*: e S Incis UK Polant
« http://www.mastersportal.eu/studies/133015/biftec-european-master-of-science-in-food-science-technology-

and-business.html

ERASMUS MUNDUS MASTER IN FOOD SCIENCE, TECHNOLOGY AND NUTRITION (4000 euros):
* http://www.mastersportal.eu/studies/41672/erasmus-mundus-master-in-food-science-technoloqy-and- » g:mfuusvg;;icngg'?ivn
nutl’ition.html (coordinator)

Dublin Institute of Technology,
Ireland

Universidade Catdlica

MSC IN FOOD TECHNOLOGY (interuniversitario): Portuguesa, Portugal
e http://www.mastersportal.eu/studies/774/food-technology.html Hochschule Anhalt, Germany

Holanda :
MSC IN FOOD SAFETY (2000 euros):
* http://www.mastersportal.eu/studies/1455/food-safety.html

masteres de todo el

MSC IN HEALTH FOOD AND INNOVATION MANAGEMENT: mundo (200 en
e http://www.mastersportal.eu/studies/13089/health-food-innovation-management.html "food sciences" in
English).

Suecia: f

MSC IN FOOD INNOVATION AND PRODUCT DESIGN:
* http://www.mastersportal.eu/studies/38298/food-innovation-and-product-design.html

Mastersportal.eu



http://www.mastersportal.eu/studies/133015/biftec-european-master-of-science-in-food-science-technology-and-business.html
http://www.mastersportal.eu/studies/41672/erasmus-mundus-master-in-food-science-technology-and-nutrition.html
http://www.mastersportal.eu/studies/774/food-technology.html
http://www.mastersportal.eu/studies/1455/food-safety.html
http://www.mastersportal.eu/studies/13089/health-food-innovation-management.html
http://www.mastersportal.eu/studies/38298/food-innovation-and-product-design.html

B B Dinamarca (free):
. - MSC IN MOLECULAR NUTRITION AND FOOD TECHNOLOGY:

e http://www.mastersportal.eu/studies/31755/molecular-nutrition-and-food-technology.html

+ Finlandia (free):
MSC IN FOOD SCIENCES: http://www.mastersportal.eu/studies/2492/food-sciences.htmi

France: Edamus
MSC EDAMUS IN SUSTAINABLE MANAGEMENT OF FOOD QUALITY (interuniversitario): » consortium
« http://www.mastersportal.eu/studies/37773/edamus-sustainable-management-of-food-quality.html (varios paises)

MSC IN SUSTAINABLE FOOD SYSTEMS (interuniversitario):
 http://www.mastersportal.eu/studies/67783/msc-sustainable-food-systems-european-joint-degree- »
programme.html

ESCP Europe Business
School | Paris, France |
Berlin , Germany | Turin

, Italy

MSC INTERNATIONAL IN FOOD & BEVERAGE MANAGEMENT (interuniversitario):
e http://www.mastersportal.eu/studies/133161/international-food-beverage-management.html

MSC JOINT EUROPEAN MASTER IN FOOD INNOVATION AND PRODUCT DESIGN (interuniversitario): P Tk Wit Universe
e http://www.mastersportal.eu/studies/21982/joint-european-master-in-food-innovation-and-product-design.htm Paris Saclay (France), Dublin

Institute of Technology (Ireland),
University of Naples Federico Il
(Italy) and Lund University
(Sweden).

SYUPZ Reino Unido (>8000 euros): »

i MSC IN FOOD SAFETY AND BIOTECHNOLOGY: http://www.mastersportal.eu/studies/36390/food-safety-and-
biotechnology.html

Mastersportal.eu


http://www.mastersportal.eu/studies/31755/molecular-nutrition-and-food-technology.html
http://www.mastersportal.eu/studies/2492/food-sciences.html....0
http://www.mastersportal.eu/studies/37773/edamus-sustainable-management-of-food-quality.html
http://www.mastersportal.eu/studies/67783/msc-sustainable-food-systems-european-joint-degree-programme.html
http://www.mastersportal.eu/studies/133161/international-food-beverage-management.html
http://www.mastersportal.eu/studies/21982/joint-european-master-in-food-innovation-and-product-design.html
http://www.mastersportal.eu/studies/36390/food-safety-and-biotechnology.html

GA

iHacia donde vamos?

En Europa:
» Aprox. 2/3 de los BSc relacionados con los alimentos son de 3 anos.
» Aprox. 2/3 de los MSc relacionados con los alimentos son de 2 anos.
» Predomina distribucion 3+2.

» Los BSc de 3 anos no suelen estar disefiados para ejercer la
profesion, si no para completarse con un master.




EUROPEAN FUNDING GUIDE: http://www.european-funding-guide.eu/ @A

PLATFORM FOR INTERNATIONAL COOPERATION AND MOBILITY IN THE
FIELD OF FOOD: https://www.iseki-food.net/students/picam

GRADUATES FOOD ASSOCIATION (EEUU):
http://www.graduatefoodassociation.org/

Continuing Professional Development (CPD, ISEKI-IFA, foodcareers.eu):
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-development-
portfolio

https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-
development/overview



http://www.european-funding-guide.eu/
https://www.iseki-food.net/students/picam
http://www.graduatefoodassociation.org/
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-development-portfolio
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-development/overview

CONFERENCIA DECANOS/DIRECTORES
CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

WWW.CcVyta.es

Miembros de:

EFFoST

Ewm&&fmdm&mu

b=

@ Food Association

Integrating Food Science and Engineering
Knowledge Into the Food Chain



http://www.ccyta.es/
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