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Adaptación al EEES
 Espacio Europeo de Educación Superior (Declaración de La Sorbona de 
1998): GRADO + POSGRADO (MASTER + DOCTORADO).

 Cambio de créditos LOU (1 c = 10 h docencia) a ECTS (1 ects = 25 h).

 Diseño de planes de estudios basado en competencias.
 Cambio metodología docente.

 Cambio forma de evaluación.
LICENCIATURAS/DIPLOMATURAS/INGENIERÍAS

GRADOS (4 AÑOS)



UNIVERSIDAD, 1980-2006:
Lic. Veterinaria/Farmacia/ 

Ingeniería Agraria (Téc y Sup)/
CC (Lic. Química/Biología)/ 

Dip. DNHD.

Licenciatura Ciencia y 
Tecn. de los 

Alimentos (CyTA) de 
2º Ciclo (1990)

GRADO CyTA
(2009)

En la actualidad, 21
universidades imparten el 

Grado en CyTA

GRADO ING. 
AGRARIA/AGRO-

ALIMENTARIAGRADO EN 
FARMACIA

ESTUDIOS 
RELACIONADOS:

GRADO NUTRICIÓN 
HUMANA Y 
DIETÉTICA

GRADO EN 
VETERINARIA

CURSOS NO 
UNIVERSITARIOS:

CSIC/INIA/ISC 
III/INSTITUTOS Y 

CENTROS 
INVESTIGACIÓN 

CCAA

Evolución formación últimos 30 años



VETERINARIA LICENCIATURA 
FARMACIA

INGENIERÍA 
AGRARIA

LIC. EN QUÍMICAS/
BIOLOGÍA

DIPLOMATURA 
NHD

Plan 1973: Especialidad 
Bromatología, Sanidad y 

Tecnología Alimentos (4º-5º 
curso).

Directiva 1027/78.
Directrices Generales de los 

Planes de Estudio de 
Veterinaria (1991)

Década 2000: diversas 
renovaciones, disminuye los 

contenidos en alimentos.
Grado Veterinaria (2010…): 
HISA/TA/Prácticum (25 ects)
Universidades Grado: 13 (3 

privadas)

Universidades 
Grado: 23 (privada).

GRADO EN USAL: 
NUTRICIÓN Y 

BROMATOLOGÍA (8) 
Y OPTATIVAS (QA, 

San. Alim, Dietética 
(5)

Universidades Grado:
28 (14 privadas)

UVA: 50 ects similares a CyTA
(básicas, Bromatología, NLA, 
Toxicología A., Analisis y T. A.,  

AyC, Higiene y SA, Eco. Y 
Gestión EA, SP y N)

GRADOS 
(BIOLOGÍA/BIOTEC

NOLOGÍA): 
OPTATIVAS



ING. IND. AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
CASTILLA Y LEÓN

Grado en Ingeniería de las 
Industrias Agrarias Y
Alimentarias

Grado en Ing. Agraria 
(Mención I. 
Agroalimentaria).

Med. 90: ITA (ESP. IND. AGRARIAS Y 
ALIMENTARIAS)/ING. AGRÓNOMO.

2008: Grados con diversas denominaciones en las 
cuatro universidades públicas (ULE, UVA, USAL) y UBU.

Universidades Grado: 30.

Ej: ULE, 24 
ects

(alimentos); 
UVA, 36 
ects+opt

Master en Ing. Agronómica (21 universidades):
UVA: Tecnología de las Industrias 

Agroalimentarias (10 ECTS).
ULE: 28 ECTS

Grado en 
Ingeniería 
Agroalimentaria

Grado en Ing. 
Agroalimentaria y 
del Medio Rural

http://www.uva.es/export/sites/uva/2.docencia/2.01.grados/2.01.02.ofertaformativagrados/2.01.02.01.alfabetica/Grado-en-Ingenieria-de-las-Industrias-Agrarias-y-Alimentarias/
http://www.uva.es/export/sites/uva/2.docencia/2.01.grados/2.01.02.ofertaformativagrados/2.01.02.01.alfabetica/Grado-en-Ingenieria-de-las-Industrias-Agrarias-y-Alimentarias/
https://www.unileon.es/estudiantes/estudiantes-grado/oferta-de-estudios/planes?titula=0914
http://www.usal.es/node/4506
http://wwww.ubu.es/grado-en-ingenieria-agroalimentaria-y-del-medio-rural


UNIVERSIDADES 
QUE OFERTAN EL 
GRADO EN CyTA
EN ESPAÑA (21).
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CENTROS QUE IMPARTEN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE 
LOS ALIMENTOS POR COMUNIDADES AUTÓNOMAS

1

ADSCRIPCIÓN A RAMA

De las 21 universidades que
actualmente ofrecen esta titulación
(Grado en Ciencias de la
Alimentación, en la U. Autónoma de
Madrid) (todas universidades
públicas, salvo la U Católica San
Antonio de Murcia y U. Europea del
Atlántico de Santander), el título está
adscrito a la rama de Ciencias (15
universidades), Ciencias de la Salud
(5) e Ingeniería y Arquitectura (1)
(Registro de Universidades, Centros
y Títulos, RUCT).

https://www.educacion.gob.es/ruct/consultaestudios.action?actual=estudios


UNIVERSIDADES QUE IMPARTEN 
CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 
POR CENTROS

6

44

4

3 VETERINARIA

FARMACIA

CIENCIAS/CIENCIAS
QUÍMICAS
 INGENIERÍA AGRARIA/ESC.
POLITÉCNICA
OTROS

AUTONOMA DE BARCELONA
(VET)

LEÓN(VET)

AUTONOMA MADRID
(CC)

LÉRIDA
(ING)

BARCELONA MIGUEL HERNÁNDEZ 
(ORIHUELA, MURCIA) (ING)

BURGOS
(CC)

MURCIA
(VET)

CASTILLA LA MANCHA 
(CIUDAD REAL) (CC)

PAIS VASCO

CATÓLICA SAN ANTONIO 
(privada)

POLIT. DE VALENCIA
(ING)

COMPLUTENSE MADRID
(VET)

REY JUAN CARLOS 
(MADRID)

CORDÓBA
(VET)

VALENCIA

EXTREMADURA 
(BADAJOZ) (ING)

VIGO
(ORENSE) (CC)

GRANADA ZARAGOZA
(VET)

U. EUROPEA DEL ATLÁNTICO 
(Santander)



LABORATORIOS DE ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS: química, 

microbiología, análisis sensorial, etc.
PLANTA PILOTO



Trabajo Fin de Grado

GRADO 
CyTA

240 ECTS-

4 AÑOS

Ciencias 
Básicas

MÓDULOS FORMATIVOS DEL GRADO EN CyTA

Ciencias de 
los Alimentos

Nutrición y 
Salud

Seguridad 
Alimentaria

Gestión y Calidad en
la Industria Alimentaria

Tecnología de 
los Alimentos

Prácticas en Empresa
(obligatorio/optativo)



Grado CyTA U. de León

Grado CyTA U. Burgos

http://www.veterinaria.unileon.es/index.php/titulaciones/grado-en-ciencia-y-tec-de-alimentos
http://wwww.ubu.es/grado-en-ciencia-y-tecnologia-de-los-alimentos/informacion-academica/plan-de-estudios


UNIVERSIDADES SEGÚN EL NÚMERO DE 
ALUMNOS DE NUEVO INGRESO
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SUMA DE LAS MEDIAS: 1121.

>1000 
ALUMNOS/AÑO 
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ESTUDIOS EN EL 
GRADO EN CyTA



Evolución del Grado en CyTA
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Evolución del Grado en CyTA

2014-2015: faltan datos de 4 universidades.
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>1000 
alumnos/año ingresan 

en el Grado (de 
media)

Hasta la fecha han 
ingresado 

≈ 6000
alumnos

Más de 1000 
egresados hasta la 

fecha.

Algunos datos

≈ 100 alumnos 
realizan movilidad 

nacional o 
internacional todos 

los años

≈ 300 alumnos 
realizan prácticas en 
empresa cada curso.



Aprox. 60% trabajando, 
mayoritariamente en el 

sector alimentario

Buena salud 
de la industria 

alimentaria 
española

Amplia 
experiencia 
docente e 

investigadora

Ciencia y Tecnología de los Alimentos
30.000 empresas,

480.000 empleados,
industria de alimentación y bebidas = 
PRIMER SECTOR INDUSTRIAL DE LA 

ECONOMÍA ESPAÑOLA 
(Informe 2014, FIAB, , www.fiab.es ).

El sector de la alimentación es 
de los MENOS AFECTADOS 

POR LA CRISIS.
La ALIMENTACIÓN ESPAÑOLA 
es un referente del país en el 

extranjero.
www.foodgalaxy.org

INNOVACIÓN:      
la innovación 

alimentaria ha 
crecido de 

manera destacada 
en los últimos 

años.

http://www.fiab.es/
http://www.foodgalaxy.org/


SALIDAS PROFESIONALES
INDUSTRIA ALIMENTARIA

Director o miembro de los departamentos 
de: producción, gestión/control de calidad, 

I+D+i -desarrollo de nuevos productos, 
marketing, etc.

ASESORÍAS/CONSULTORÍAS 
PRIVADAS

Diseño del sistema APPCC y otros sistemas de 
gestión de la calidad, legislación alimentaria, 

composición, valor nutritivo y propiedades de los 
alimentos, tecnologías, etc.

LABORATORIOS
Director o técnico de un laboratorio de:

análisis de alimentos: químico, físico-
químico, microbiológico y sensorial.

DOCENCIA E INVESTIGACIÓN
Universidad

Centros Públicos (CSIC-IATA)
Comunidades Autónomas (IRTA, IVIA)

Centros privados (AINIA)
Empresas (Investigación más o menos aplicada)

ADMINISTRACIÓN
CENTRAL/AUTONÓMICA/LOCAL

iNNOVACIÓN

GESTIÓN Y 
CONTROL 

DE 
CALIDAD

ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS

iNNOVACIÓN

GESTIÓN Y 
CONTROL 

DE 
CALIDAD

SEGURIDAD 
ALIMENTARIA

NUTRICIÓN 
Y SALUD

NUTRICIÓN 
Y SALUD

COMERCIALIZACIÓN  
Y MARKETING

PRODUCCIÓN



Otros Grados
o Grado en Innovación y Seguridad Alimentaria (Esc. Politécnica Superior, rama 
Ingeniería y Arquitectura, U Gerona).
o Grado en Tecnología y Gestión Alimentarias (Fac. CC y Tecnología, rama 
Ciencias, U. Vic, privada).
o Grado en Tecnología e Innovación Alimentaria (Esc. Politécnica Superior, rama 
Ingeniería y Arq., UEMC, privada).
o Grado en Innovación de Procesos y Productos Alimentarios (ETSI 
Agrónomos, rama Ingeniería, U P Navarra).

DOBLES GRADOS:
o Doble grado NHDyCyTA: UCAM.



“

”

GRADOS (BACHELORS, BSc) EN FOOD SCIENCE/FST EN 
EUROPA

Bachelors relacionados con alimentos (food):

• Total, 190*.
• 125: 3 años…………………65%
• 70: 4 años…………………. 34%

Bachelors en FS/FST/FT:

• 108:
• 75: 3 años……………….69%
• 30: 4 años……………….28%

ISEKI-FOOD ASSOCIATION

https://www.iseki-food.net/higher_education

https://www.iseki-food.net/students

*Se han eliminado 20 títulos que aparecen en la base de datos de ISEKI 
con menos de 180 ects ya que no son BSc, si no, «undergraduate studies».

BSc inc. en la base de datos: 265 
(exc. países no UE)

https://www.iseki-food.net/higher_education
https://www.iseki-food.net/students


• Alemania: 20 (19, 120 ects).
• Austria: 2, BOKU - University of Natural Resources and Life Sciences
• Bélgica: 13 (la mayoría de 120 ects).
• Dinamarca: 8, en tres universidades, todos 120 ects.
• España: 60 (57, 60 ects).
• Grecia: 13, en 8 universidades, 120 ects.
• Holanda: 8, 5 universidades, mayoría 120 ects.
• Irlanda: 14, en 4 universidades, 120 y 60 ects.
• Italia: 50, en 30 universidades, 120 ects.
• Islandia: 1, en Reikjavik, 120 ects.
• Noruega: 3, Norwegian University of Life Sciences, 120 ects.
• Portugal: 44, 27 universidades/Escuelas,120 ects.
• Reino Unido: 39, mayoría, 60 ects.
• Suecia: 8, 2 universidades,120 ects.
• …

315* másteres 
en Europa (inc. 

España) en 
alimentos (food)

MÁSTERES EN EUROPA

Fuente: Iseki-IFA y mastersportal.eu.



Food Safety, 24

Biotechnology, 10

Food Nutrition, 
29

FS/FSTechnology, 47

60 ects: 103(33%)
60-120 ects: 15 (5%).
120 ects: 199 (63%).

Total: 315. 

Management, 23

Marketing, 6

Agrifood, 7 (I y P)

Fuente datos figura: ISEKI Data base (no inc. UK ni Alemania).

Food Quality, 27

MÁSTERES EN EUROPA

Innovation, 16



Bélgica:
EUROPEAN MSC IN FOOD SCIENCE TECHNOLOGY AND BUSINESS (U. LEUVEN, 4000 euros, sustituye al 
European Master of Science in Food Science, Technology and Nutrition)*:
• http://www.mastersportal.eu/studies/133015/biftec-european-master-of-science-in-food-science-technology-

and-business.html

ERASMUS MUNDUS MASTER IN FOOD SCIENCE, TECHNOLOGY AND NUTRITION (4000 euros):
• http://www.mastersportal.eu/studies/41672/erasmus-mundus-master-in-food-science-technology-and-

nutrition.html

MSC IN FOOD TECHNOLOGY (interuniversitario):
• http://www.mastersportal.eu/studies/774/food-technology.html

Holanda :
MSC IN FOOD SAFETY (2000 euros): 
• http://www.mastersportal.eu/studies/1455/food-safety.html

MSC IN HEALTH FOOD AND INNOVATION MANAGEMENT:
• http://www.mastersportal.eu/studies/13089/health-food-innovation-management.html

Suecia:
MSC IN FOOD INNOVATION AND PRODUCT DESIGN:
• http://www.mastersportal.eu/studies/38298/food-innovation-and-product-design.html

KU Leuven, Technology
Campus Ghent, Belgium

(coordinator)
Dublin Institute of Technology, 

Ireland
Universidade Católica 
Portuguesa, Portugal

Hochschule Anhalt, Germany

KU Leuven, Hochschule
Anhalt and Universidade

Católica Portuguesa and a 
number of EU and non-EU 

associated members: in 
the USA, India, UK, Poland

Mastersportal.eu

masteres de todo el 
mundo (200 en 

"food sciences" in 
English).

http://www.mastersportal.eu/studies/133015/biftec-european-master-of-science-in-food-science-technology-and-business.html
http://www.mastersportal.eu/studies/41672/erasmus-mundus-master-in-food-science-technology-and-nutrition.html
http://www.mastersportal.eu/studies/774/food-technology.html
http://www.mastersportal.eu/studies/1455/food-safety.html
http://www.mastersportal.eu/studies/13089/health-food-innovation-management.html
http://www.mastersportal.eu/studies/38298/food-innovation-and-product-design.html


Dinamarca (free):
MSC IN MOLECULAR NUTRITION AND FOOD TECHNOLOGY: 
• http://www.mastersportal.eu/studies/31755/molecular-nutrition-and-food-technology.html

Finlandia (free):
MSC IN FOOD SCIENCES: http://www.mastersportal.eu/studies/2492/food-sciences.html

France:
MSC EDAMUS IN SUSTAINABLE MANAGEMENT OF FOOD QUALITY (interuniversitario): 
• http://www.mastersportal.eu/studies/37773/edamus-sustainable-management-of-food-quality.html

MSC IN SUSTAINABLE FOOD SYSTEMS (interuniversitario):
• http://www.mastersportal.eu/studies/67783/msc-sustainable-food-systems-european-joint-degree-

programme.html

MSC INTERNATIONAL IN FOOD & BEVERAGE MANAGEMENT (interuniversitario):
• http://www.mastersportal.eu/studies/133161/international-food-beverage-management.html

MSC JOINT EUROPEAN MASTER IN FOOD INNOVATION AND PRODUCT DESIGN (interuniversitario): 
• http://www.mastersportal.eu/studies/21982/joint-european-master-in-food-innovation-and-product-design.html

Reino Unido (>8000 euros):
MSC IN FOOD SAFETY AND BIOTECHNOLOGY: http://www.mastersportal.eu/studies/36390/food-safety-and-
biotechnology.html

AgroParisTech within Université
Paris Saclay (France), Dublin 

Institute of Technology (Ireland), 
University of Naples Federico II 

(Italy) and Lund University 
(Sweden).

Mastersportal.eu

ESCP Europe Business 
School | Paris , France |
Berlin , Germany | Turin

, Italy

Edamus
consortium

(varios países)

http://www.mastersportal.eu/studies/31755/molecular-nutrition-and-food-technology.html
http://www.mastersportal.eu/studies/2492/food-sciences.html....0
http://www.mastersportal.eu/studies/37773/edamus-sustainable-management-of-food-quality.html
http://www.mastersportal.eu/studies/67783/msc-sustainable-food-systems-european-joint-degree-programme.html
http://www.mastersportal.eu/studies/133161/international-food-beverage-management.html
http://www.mastersportal.eu/studies/21982/joint-european-master-in-food-innovation-and-product-design.html
http://www.mastersportal.eu/studies/36390/food-safety-and-biotechnology.html


¿Hacia dónde vamos?
En Europa:

 Aprox. 2/3 de los BSc relacionados con los alimentos son de 3 años.

 Aprox. 2/3 de los MSc relacionados con los alimentos son de 2 años.

 Predomina distribución 3+2.

 Los BSc de 3 años no suelen estar diseñados para ejercer la 
profesión, si no para completarse con un máster.



EUROPEAN FUNDING GUIDE: http://www.european-funding-guide.eu/

PLATFORM FOR INTERNATIONAL COOPERATION AND MOBILITY IN THE 
FIELD OF FOOD:  https://www.iseki-food.net/students/picam

GRADUATES FOOD ASSOCIATION (EEUU): 
http://www.graduatefoodassociation.org/

Continuing Professional Development (CPD, ISEKI-IFA, foodcareers.eu):
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-development-
portfolio
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-
development/overview

http://www.european-funding-guide.eu/
https://www.iseki-food.net/students/picam
http://www.graduatefoodassociation.org/
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-development-portfolio
https://www.foodcareers.eu/continuing-professional-development/overview


www.ccyta.es
Miembros de:

http://www.ccyta.es/
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